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«Изучение биологической ценности белков 
амарантовой муки, как перспективного ингредиента в 
составе мясных продуктов для профилактики 
сердечно-сосудистых заболеваний»
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РУП «Інститут м ’ясо-молочної промисловості», 
(Республіка Білорусь). Онлайн увімкнення

«Морфологічні показники якості яєць залежно від 
кросу курей»
ЦАРУК Людмила Леонідівна -  кандидат 
сільськогосподарських наук, доцент кафедри технології 
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БОНДАР Мар’яна Михайлівна -  асистент кафедри 
харчових технологій та мікробіології 
Вінницький національний аграрний університет

«Санітарно-мікробіологічні показники якості та 
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ВОЙЦІЦЬКА Олеся Михайлівна -  асистент кафедри 
харчових технологій та мікробіології 
Вінницький національний аграрний університет

«Інноваційні технології пакування харчової продукції 
у ковбасному виробництві»
СИДОРЧУК Тетяна Павлівна -  викладач технологічних 
спецдисциплін
Технологічно-промисловий коледж Вінницького
національного аграрного університету ^

«Використання нанотехнологій при виготовленні 
м’ясних продуктів»
ПОТЕРЛЕВИЧ Наталія Федорівна -  викладач 
технологічних спецдисциплін
Технологічно-промисловий коледж Вінницького
національного аграрного університет
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М ор ф ол огіч н і п ок азн и к и  я к ост і 

яєц ь  курей  зал еж н о  від к р осу

Доповідач: доцент Царук Л.Л.



Нарощення обсягів виробництва й експорту,
пошук нових ринків збуту та вирішення

• • • • •наболілих кадрових питань - такі реалії
виробників курячого яйця в Україні.

Саме це спонукає вітчизняних виробників
модернізувати виробництво і впроваджувати

• • • • • •більш високі стандарти якості продукції.

І одним із шляхів збільшення виробництва
високоякісної продукції є використання тих

• • • ^  •кросів птиці, які виявляться більш
перспективними.



Мета досліджень:

порівняння морфологічних показників 

якості яєць курок кросів Ломанн браун і

Хай-лайн 1̂ 9 8

в умовах

ТОВ «Туль-Чікен» Тульчинського району.



СХЕМА ДОСЛІДЖЕНЬ
Т а б л и ц я  1

Група Назва кросу Вік птиці, 
тижнів

Кількість
яєць,
штук

Основні
досліджувані

показники

1 Ломанн
браун

30 30 Морфологічні
показники52 30

2 Хай-Лайн
30 30 Морфологічні

показники
52 30



Таблиця 2
Морфологічні показники яєць курок-несучок (у віці 52-х тижнів),

М ±т

Показник Хай-лайн W-98 Ломанн браун

Маса яйця, г 65,4±1,03 66, 5±1,14

Подовжній діаметр яєць, мм 56,3±0,68 57,1±0,64

Поперечний діаметр яєць, мм 43,4±0,42 43,9±0,44

Індекс форми, % 77,1±0,77 76,9±0,44

Товщина шкаралупи, мм 0,38±0,03 0,41±0,02

Висота пуги, мм 3,12±0,04 2,78±0,03***

Діаметр пуги, мм 21,1±0,19 20,3±0,19***

Примітка:***Р < 0,001



Показники якості білка яєць, М ±т
Таблиця 3

Показник Хай-лайн W-98 Ломанн браун

Маса білка, г 40,3±0,41 41,5±0,39***

Великий діаметр білка, мм 76,12± 1,01 76,9±1,12

Малий діаметр білка, мм 64,9±0,64 65,8±0,49

Середній діаметр білка, мм 70,51±0,59 71,15±0,66

Висота щільного шару білка, мм 8,7±0,28 8,8±0,31

Індекс білка, % 12,3±0,29 12,4±0,33

Примітка\***¥ < 0,001



Таблиця 4

Показники якості жовтка яєць, М ±т

Показник Хай-лайн W-98 Ломанн браун

Маса жовтка, г 16,6±0,32 17,1±0,33

Великий діаметр жовтка, мм 40,7±0,56 41,2±0,63

Малий діаметр жовтка, мм 39,5±0,38 39,9±0,43

Середній діаметр жовтка, мм 40,1±0,48 40,6±0,51

Висота жовтка, мм 17,1±0,21 17,9±0,27***

Індекс жовтка, % 42,64±0,49 44,1±0,52**

Примітка: **Р < 0,01, ***Р< 0,001.
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Рис. 1. Співвідношення складових яйця, %



ВИСНОВОК

• Узагальнюючи результати проведених 

досліджень, можна стверджувати, що за 

морфологічними показниками яйця кросів 

Ломанн браун і Хай-лайн ' - 9 8  відповідають 

нормативним показникам і пропонувати в 

умовах даної птахофабрики надати перевагу 

курам коричневого кросу Ломанн браун.



• ДЯКУЮ ЗА УВАГУ


